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Pressemitteilung

Das neue ,,Gelato Lab"” erweckt Gefrorenes zum Leben:
STOELNER sorgt fiir Eiszeit vor Wintereinbruch

Anfang kommenden Jahres eréffnet der renommierte
Gastro-Ausstatter ein neues Show- & Lernzentrum mit
dem Fokus Speiseeistechnik in St. Pdlten. Bereits
jetzt weckt das vollig neue Konzept der Prasentation
gastronomischer Mdglichkeiten inklusiver parallel
gefiihrter ,Academy” an einem Standort groBe Neugier
in der Fachwelt.

,Unser neues ,Gelato-Lab" wird kein einfacher Schau-

raum. Auch keine ,Bar” oder Eissalon — Wir kreieren auf
knapp 120gm einen Erlebnisbereich, wo unsere Kunden Vertriebsleiter Gunther Maurer freut sich auf das neue
die trendigsten Ausstattungen, gleichzeitig aber auch Speiseeis-Kompetenzzentrum in St.Polten © Stolner GmbH
die besten Fachseminare zum Thema Speiseeis von der
Theorie bis zur gelebten Praxis erfahren”, skizziert der
Stolner Vertriebsleiter Ginther Maurer kurz das neue
Konzept am Standort in St. Polten. ,In diesem Rahmen
verbinden wir die I[dee des Eismachens mit der betrieb-
lichen Praxis und heben den personlichen Austausch auf

ein neues Level.

Als Ausstatter und Experte im Bereich der modernen

Speiseeistechnik hat man sich in der heimischen Gastro-
nomie ohnehin bereits einen Namen gemaCht- Mit dem Das Wohlftihlambiente des Gelato Labs soll zum Verweilen,
Gelato-Lab zeigt man nun an einem Standort sowohl die Diskutieren und GenieBen einladen. © designkollektiv GmbH
Innovationen der Gastrotechnik, gleichzeitig vollzieht

der Kunden im Rahmen der ,besten Eis-Academy, welche es auBerhalb Italiens gibt"” an den Geraten auch
gleich den Praxistest. Die Angebote der Stdlner Academy reichen vom beliebten ,Gelato Seminar” Uber be-

triebliche Praktiken bis hin zur Unternehmensentwicklung. Alles an einem Standort — alles aus einer Hand.

Bei Fragen freuen wir uns auf |hre Kontaktaufnahme:

DI Thomas Kirchner Firmensitz Stolner GmbH Standort St.Polten

Marketing | Kommunikation Burggasse 120 HerzogenburgerstralBe 9
A-1070 Wien A-3100 St.Polten

Tel: 0676 830 81 305 Tel.: +43 1 522 46 74 40 Tel.: +43 2742 36 22 20

E-Mail: tkirchner@stoelner.at E-Mail: office@stoelner.at E-Mail: office@stoelner.at
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Interieur-Konzept des Gelato Labs:

Edles Gefrorenes, glanzende Oberflachen und professionelle Speiseeissysteme gepaart mit der stdlner-
typischen Gastlichkeit und sensationell gutem Cafe - diese Zutaten mischen sich zu einem ganz speziellen
Showroom, der Anfang 2023 im St. Pdltner Headquarter des renommierten Gastro-Ausstatters ercffnet
wird. Der neue stolner Eissalon mit dem Namen ,Gelato Lab“ reiht sich souveran in die Tradition klassi-
scher italienischer Gelaterias ein. Ein rundum mit ecru-weiBen Fliesen belegter Baldachin umschlieBt und
fasst wie eine Spange den Mittelbereich des langgestreckten Raums. Eine Eistheke, ein Besprechungs-
tisch und ein Labortresen wdlben sich darunter aus dem Boden und Ubernehmen das Fliesenthema. Die
sanft gekrimmten Oberflachen der italienischen Fliesen, die unregelmassig handgeschnittenen Formate,
die gebrochenen Spiegelungen der Leuchten in den edel glasierten Oberflachen transportieren subtil das
Thema Eis, wandeln es aber zugleich individuell und verspielt ab. Wie bunte Eiskugeln inszenieren abgepen-
delte farbige Leuchtkugeln das Gelato Lab, in deren ausladenden Kihltruhen das leckere Endprodukt aus-
gestellt ist. Umringt von namhafter Eiserzeugungs-Hardware auf dem letzten Stand der Technik wird hier
zwanglos geplaudert, wunderbarer Cafe gebraut und natlrlich auch das vor Ort erzeugte Eis genossen.
Eine gemiitliche Loungezone ladt zum Verweilen ein.

Dem Neon-Leitsystem folgend gelangt man zum Herzstlick des Showrooms. Hier wird nicht nur klassisch
gemischt, sondern auch experimentiert, gelehrt und kreiert - um dann auch gleich das Ergebniss direkt
vor Ort zu verkosten und zu genieBen. Viva il gelato!

Allgemeine Fakten zur STOELNER GmbH:

Seit Uber 50 Jahren liefert und realisiert die STOELNER GmbH moderne und hochwertige Maschinen- und
Edelstahllosungen fiir fast alle Bereiche der Gastronomie. Das Familienunternehmen, mit den Standor-
ten St. Polten und Wien, bietet sowohl direkt, als auch mit tGber 200 Fachhandelspartnern flachendeckend
moderne Gastrotechnik. Die STOELNER Gruppe beschaftigt mehr als 50 Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter
und zahlt mit einem Gruppenumsatz von Uber 12 Millionen Euro zu den flihrenden Gsterreichischen Gast-
ronomieausstattungsspezialisten.

Neben der STOELNER Academy mit ihren beliebten Fachseminaren und Infoevents ist auch STOELNER
Complete ein gerne genutzter Service. Hierbei reicht das Leistungsspektrum von der Beratung uber die
Detailplanung bis hin zur Lieferung leistungsstarker & wirtschaftlicher Gastronomiekonzepte — alles aus
einer Hand.



